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Spisbrander, vilka foremal kan antdnda
pa spisen och hur bor det vdvas in i
sakkunnigutlatanden?

Vid misstanke om brott i samband med ett
brandtillbud kan réttsvdsendet begdra in ett
sakkunnigutldtande. Ett sddant utldtande
utreder vad som skulle kunna ha hédnt om inte
rdddningstjdnsten eller ndgon annan person
hade ingripit. Eftersom utldtandena Idgger
grunden foér det eventuella brottets rubricering
och straffvirde dr det viktigt att dessa dr
korrekta. Det hdr examensarbetet fokuserar
frdmst pd att experimentellt underséka
antdndningsrisken for ndgra féremdl som kan
tinkas glémmas pd spisen, fér att i
férldngningen underldtta vid framtagandet av
sakkunnigutldtande gdllande spisbrdnder.

Spisen ar en av de vanligaste brandorsakerna
vid bostadsbrander i Sverige. Det skulle kunna
tankas bero pa att spisen anvands dagligen i
nastan varje hem och eftersom matlagning ar
en sa pass vardaglig aktivitet ar det latt att
glémma bort de hoga temperaturer som kan
uppsta pa spisen och att dessa kan orsaka
brdander. Det hander dven att brand uppstar pa
en spis i samband med att spisen anvands som
avlastningsyta for till exempel matkassar
samtidigt som spisen av nagon anledning satts
igang.

For att den sakkunniga ska kunna avgora vilka
konsekvenser som skulle kunna uppsta néar
nagot féremal gléomts pa den varma spisen,
behover hen ta stdllning till om antdandning
overhuvudtaget skulle kunna uppsta. Vid en
sammanstallning av drygt 100 sakkunnig-
utldtande géllande spisbrander konstaterades
det att langt ifran alla sakkunniga utgar ifran
foremalet pa spisen nar de fastslar om det
fanns nagon anténdningsrisk eller inte.

Anledningen till det skulle kunna bero pa att
informationsunderlaget for att beddma
antandningsrisken for olika féremal idag ar
bristfalligt. Bedomningar som inte tar hansyn

till vilket foremal som glomts pa den varma
spisplattan riskerar att bli bade generella och
inkorrekta.

| det har examensarbetet utférdes experiment
som undersékte antdndningsrisken for 18
utvalda féremal pa tre olika spistyper. |
Tabell 1 pa nasta sida sammanstélls de testade
foremalen samt dess antandningsrisk pa de
olika spistyperna. Beddmningen av
antandningsrisken grundas bade pa
experimenten som utforts i det har arbetet
samt tidigare studier. Av de foremal som ingick
i studien tenderade feta livsmedel, olika
pappersprodukter, kokshanddukar och tra att
antanda.

Ovriga slutsatser som kunde dras var att:

e Justorre mangd bréannbart material pa
spisplattan, desto storre risk for
antandning.

e Det finns matfett som visade sig vara
mindre lattantandliga an smor och olja
och som darmed skulle kunna vara ett
mer brandsakert alternativ vid stekning.

e Det visade sig att geometrin pa
tillagningskarlet kan paverka
antandningsrisken men exakt hur denna
paverkan sker har inte kartlagts under
experimenten.
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Tabell 1. Tabellen sammanstdller antdndningsriken fér de olika féremdl och spistyper som ingdr i studien. Hur respektive
antdndningsrisk dr framtagen framgdr av de upphéjda siffrorna i respektive filt. Det bér has i Gtanke att induktionshdllen
endast kan vérma upp féremal som dr magnetiska. Tabellen tar bara hdnsyn till de féremadl som har ingdtt i studien och bér
ddrfér inte anvdndas vid bedémning av antédndningsrisk fér andra féremdal.
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1 Bedémningen av antdndningsrisken bygger pa att ingen antdndning skedde vid experiment pa varmare spis. Det har
antagits att induktionshéllens uppvarmningshastighet har en forsumbar inverkan pa antdandningsrisken. Om sa inte ar fallet
innebar det att antandningsrisken kan ha underskattats.

2 Om mangden stekfett dndras kan resultatet paverkas vilket kan leda till att stekfettet borjar brinna och antander
proteinet.

3 Icke-magnetiskt foremal som inte forvéntas tillagas i karl och darfor inte kommer anténda vid direktkontakt med
induktionshallen.

4 Experiment dr genomférda i denna studie.
5 Experiment dr genomférda av Thor Adolfsen (2016).
6 Experiment genomférda av Emelie EkI6f (2017).

7 Antagandet bygger pa att ingen antandning skedde vid experiment pa varmare spis. Inga experimentella resultat har
aterfunnits eller tagits fram.

8 Antagandet bygger pa en jamférelse mellan spisens temperatur samt data for foremalets antandningstemperatur.



